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ciastka, kanapki

141.3

1. zmywarko-wyparzarka

131.9

podblatowa + zmiękczacz

zamrażarka na lody -

70.0

70
.1

62.0

zlew do rąk

szafka szatniowa z ławką

lodówka na napoje

0/0.7 szatnia

klienci sami wyciągają

mleko na blacie

zmywanie naczyń po klientach i

0/0.8 zmywalnia

mini lodówka na

mycia wstępnego

szafa przelotowa h=180

0/10 bar

brudne naczynia

0/0.6 komunikacja

zlew 1-komorowy do

zlew techniczny

wydawanie jedzenia, kasa. Blat h=90

okno podawcze na

naczyń pracowników

zlew gospodarczy

miejsce pobierania

zlew do opłukania nożyka do
krojenia ciasta, elementów
ekspresu - tylko to co nie
wraca od klienta. Pod nim kosz
na śmieci

sztućców, serwetek,
przypraw

szafki wiszące na filiżanki,
szklanki, talerzyki

i drzwiami przesuwnymi, rant tylni

parapetu

stół mroźniczy ze zlewem/umywalką

dodanie gniazd, h=30

do mycia rąk

okap

zlew z rantem tylnim wys. 30 cm,

mikrofalówka na półce

szafka z przesuwnymi drzwiami

by uniknąć zachlapania parapetu

wys. 30 cm, by uniknąć zachlapania

stół chłodniczy, nad nim wisząca

półka gretingowa

0/0.4 izba karczemna

zlew i zmywarko-wyparzarkę

ekspres ze stałym

szuflady gł. 60 na sztućce, talerzyki itp

naczyniami (stoi w tym miejscu, nie

obsługi wychodzi na salę, żeby przez okno

0/0.9 kuchnia

podawcze podać drugiej brudne naczynia

dodanie gniaza dla zamrażarki

podłączeniem do wody
i kanalizacji

woda i odpływ - tutaj podłączamy

kiedy nagromadzą się naczynia, osoba z

szafka narożna otwarta

przemieszcza się)

dodanie podłączeń do TV, h=160

stolik dla obsługi

dodanie podłączeń do TV, h=160

wózek do odkładania tac z brudnymi

naczynia do kuchni - talerze,
miski. Nie składujemy tu czystych

szuflady

wózek transportowy na czyste

naczyń, są one na wózku tylko w
momencie transportu do kuchni

prosze zrobić bryzgoszczelne
obecne gniazdo - jeśli zostaje, to

wózek transportowy do
przewiezienia pierogów, pizzy

itp z kuchni do wydania na
barze

regał ociekowy perforowany

stół przyścienny  z blokiem 3 szuflad

piec do odpiekania pizzy i zapiekanek
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